
VEGETARIAN 

 

4 courses (starter, pasta, main, dessert)                                                              44 

 

Flan di Porri su crema di taleggio 
Leek flan topped with taleggio cheese fondue 
Preitaart met daaroverheen een fondue van taleggio kaas 

 

Tagliolini ‘Cacio e Pepe’ 
Homemade tagliolini pasta ‘Cacio e Pepe’ (pecorino cheese and black 

pepper sauce) 

Huisgemaakte tagliolini pasta met ‘Cacio e Pepe’ (pecorino kaas en 

zwarte peper saus) 

 

Polpettina di melanzana su salsa di pomodoro 
An eggplant meatball on top of a sauce of tomatoes 
Een gehaktbal van aubergine met tomatensaus 

 

Dolce del giorno 
Dessert of the day 
Dessert van de dag 

 

4 courses wine pairing                                                                                            30 

 

 

CREATIVITY 

 

4 courses (starter, pasta, main, dessert)                                                              48 

 

‘Tonno tonnato’ (‘Il maiale che sembra tonno’ con salsa di maionese, capperi, 

alici) 

‘Twisted tuna’ (‘The pork that looks like tuna’ with a sauce of mayonnaise, 

capers and anchovies) 

‘Tonijn met tegenstrijdige toon’ (‘Varkensvlees dat eruit ziet als tonijn’ met 

een salsa van mayonnaise, kappertjes en ansjovis) 

 

Ravioli al cacao ripieni di cinghiale, scorza di arance candite 
Homemade chocolate ravioli filled with wildboar and candied 
orange peel 
Huisgemaakte chocolade ravioli met everzwijn en de schil van 
gekonfijte sinaasappel 

 

Quaglia disossata ripiena con crema di barbabietola 
Deboned stuffed quail with beetroot cream 
Gevulde kwartel met een crème van rode biet 

 

Dolce del giorno 
Dessert of the day 
Dessert van de dag 

 

4 courses wine pairing                                                                                            30 

TRADITION 

 

4 courses (starter, pasta, main, dessert)                                                              47 

 

Salumi e formaggi 
Charcuterie of imported meats and cheese 
Plankje met geïmporteerde charcuterie en kazen 

 

Pasta fatta in casa alla ‘Carbonara’ 

Homemade pasta alla ‘Carbonara’ 
Huisgemaakte pasta alla ‘Carbonara’ 

 

 

Costoline di Cinta Senese con patate al forno 
‘Cinta Senese‘ pork ribs with oven baked potatoes 
‘Cinta Senese’ varkensribbetjes met aardappelen uit de oven 

 

Dolce del giorno 
Dessert of the day 
Dessert van de dag 

 

4 courses wine pairing                                                                                            30 

 

 

WHITE TRUFFLE 
Su ogni piatto verrà grattugiato del tartufo bianco fresco di prima scelta proveniente 

dall’Umbria 

On top of each dish we will grate fresh white truffle from Umbria  

Over elk gerecht raspen wij verse witte truffel afkomstig uit Umbrië 
 

4 courses (starter, pasta, main, dessert)                                                              80 
 

Sformatino di patate, su fonduta di pecorino (GF) 

Potatoe pie with pecorino cheese fondue on top (GF) 
Aardappeltaartje met een fondue van pecorino kaas (GF) 

 
Tajarin fatti in casa 

Homemade tajarin  
Huisgemaakte tajarin 

 

Quaglia disossata ripiena con crema di barbabietola 
Deboned stuffed quail with beetroot cream 
Gevulde kwartel met een crème van rode biet 

 

Dolce del giorno 
Dessert of the day 
Dessert van de dag 

 

4 courses wine pairing                                                                                            30 

 

 

 



ANTIPASTI / STARTERS 
 

Salumi e formaggi / Cinta Senese 

Charcuterie of imported meats and cheese / Cinta Senese 

Plankje met geïmporteerde charcuterie en kaze / Cinta Senese 

 

Flan di Porri su crema di taleggio 

Leek flan topped with taleggio cheese fondue 

Preitaart met daaroverheen een fondue van taleggio kaas 

 

Sformatino di patate, su fonduta di pecorino (GF) / con tartufo bianco 

Potatoe pie with pecorino cheese fondue on top (GF) / with white truffle 

Aardappeltaartje met een fondue van pecorino kaas (GF) met witte truffel 

 

‘Tonno tonnato’ (‘Il maiale che sembra tonno’ con salsa di maionese, capperi, alici) 

‘Twisted tuna’ (‘The pork that looks like tuna’ with a sauce of mayonnaise, capers and anchovies) 

‘Tonijn met tegenstrijdige toon’ (‘Varkensvlees dat eruit ziet als tonijn’ met een salsa van mayonnaise, 

kappertjes en ansjovis) 

 

Sardine marinate su pappa al pomodoro 

Marinated sardines filets on top of a mousse of tomato sauce and bread 

Gemarineerde sardientjes op een mousse van tomatensaus met brood 

 

PIATTI PRINCIPALI / MAINS 
 

Polpettina di melanzana su salsa di pomodoro 

An eggplant meatball on top of a sauce of tomatoes 

Een gehaktbal van aubergine met tomatensaus 

 

Tagliolini ‘Cacio e Pepe’ 

Homemade tagliolini pasta ‘Cacio e Pepe’ (pecorino cheese and black pepper sauce) 

Huisgemaakte tagliolini pasta met ‘Cacio e Pepe’ (pecorino kaas en zwarte peper saus) 

 

Pasta fatta in casa alla ‘Carbonara’ 

Homemade pasta alla ‘Carbonara’ 

Huisgemaakte pasta alla ‘Carbonara’ 

 

Tajarin fatti in casa al tartufo bianco 

Homemade tajarin with white truffle 

Huisgemaakte tajarin met witte truffel 

 

Costoline di Cinta Senese con patate al forno 

‘Cinta Senese‘ pork ribs with oven baked potatoes 

‘Cinta Senese’ varkensribbetjes met aardappelen uit de oven 

 

Quaglia disossata ripiena con crema di barbabietola / con tartufo bianco 

Deboned stuffed quail with beetroot cream / with white truffle 

Gevulde kwartel met een crème van rode biet / met witte truffel 

 

DOLCI / DESSERT 
 

Fungamisù 

Chef this is not a tiramisu 

Onze speciale versie van tiramisù 

 

Ganache al cioccolato fondente, sablè, frutti rossi, gel ai lamponi (GF) 

Dark chocolate ganache, sablé biscuit, red fruit, raspberry gel (GF) 

Donkere chocolade ganache, met sablé biscuit, rood fruit, en frambozengel (GF) 

 

Semifreddo al cioccolato bianco, pistacchi, crema inglese al cioccolato (GF) 

Semifreddo of white chocolate, with pistachios and a sauce of chocolate custard (GF) 

Semifreddo van witte chocolade, met pistachenootjes en chocolade custard (GF) 

 

Cheesecake al caramello (GF) 

Caramel cheesecake (GF) 

Caramel cheesecake (GF) 
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